
 

Bij ons kunt u lekker Ethiopisch eten. 
Wij bieden u een groot aanbod aan vegetarische en veganistische gerechten tegen een 
schappelijke prijs, ook voor de vlees- en visliefhebbers hebben wij heerlijk eten! 

Voorgerechten 
  
1. Sambussa (2 stuks)                 €             4,20  
  
Driehoekjes van dun deeg gevuld met linzen, hete groente en kruiden. Licht gefrituurd tot een gouden 
perfectie..   
  
  
  

  
  
2. Linzensoep (Veganistisch)                   €             5,75  

Linzen, ui, knoflook, gember, groene paprika en rozemarijn in een berbere saus, 

Opties: Injera; brood  

 
  
  
  

3. Ayeb Ethiopisch kaas          €             5,50  

 Pittig of milde zelfgemaakte kaas met gekruide boter. Opties: Injera; brood  Pittig; Mild 

  
  

  
        



4. Chechebsa                   €             6,00  
  
Ethiopische pannenkoek. Gebakken met boter, speciale specerijen, granen en honing  
  

  
  
  

Salade 
  
  

5.          Avocado   Salade                €             7,75 
        
Avocado, tomaat, bosui, groene chili, peterselie, citroen in huisgemaakte dressing.  

 
   
  

Berbere Chicken Pasta 

 

Paprika, Knoflook Chili, Gember Ui Koriander, Kruidnagel Komijn Kaneel 
Fenegriek Kipfilet Zout Zonnebloemolie Uien Tomaten Pasta, Berbere Ethiopische kruiden. 

Pasta met tonijn 

tonijn pasta,rode ui knoflook,tomatenpuree, 



olijfolie, chili-zongedroogde tomaten pesta, peterselie 
peper en zout vers geraspte Parmezaanse kaas 

 

HOOFDGERECHTEN 
  
 Veganistisch menu  
  

6. Yemisir Wot                 €             11,00  
Gepureerde rode splitlinzen gestoofd in een kruidige, hete, berbere saus. Geserveerd met salade.   
Opties: Injera; Rijst  

 

  
  

7. Atakilt Wot                   €             11,00  

Een heerlijke groente gerecht. Gestoofde kool, wortel en aardappels met ui, knoflook en gember. 
Opties: Injera; Rijst 

 

 9          Bozena Shiro                €             11,00  

Geroosterde en gemalen kikkererwten, Shiro. wordt gestoofd in onze unieke kleipot in een mild 
pikante berberesaus met ui, knoflook en gember. 
 Opties: Injera: Rijst 
  

 
  



10. Gomen Wot                 €             11,50  
Gestoofde Spinazie in een milde saus van olijfolie, rode uien, knoflook, gember, groene chilipepers, 
groentebouillon en zwarte peper  Opties: Injera; Rijst  

  
  
  

  

  
11. Ye-Dubba-Wot           €             11,50  

Gekookte pompoen met Ethiopische kruiden.  Opties: Injera; Rijst 

 
  

12           Habesha Vega Mix               €           18,00  
  Een traditioneel menu dat vaak wordt gegeten op feesten. Laat je verrassen door deze combinatie 
van Vega gerechten  

Een combinatie van ye-miser wot, ye-duba wot, ye-kik-alitcha, atakelt wot en ye-
gomen wot. Opties: Ijnera; Rijst 
 

   

13 Chicken   Ye Doro Wot                 €             16.00  
  
Mals kippenboutje in een hete, dikke saus van rode peper, ui, knoflook, gember en boter. Geserveerd 
met een hardgekookt ei en huisgemaakte kaas.  Opties: Injera; Rijst 

  

 

14 Lamsvlees  Ye Beg Tibs         
          €             16,00  



  
Malse stukjes lamsvlees gebakken in boter. Gekruid met ui, groene paprika en rozemarijn.   
Opties: Injera; Rijst 
  
  

 

  
14.Awaze Tibs                   €             

16,00  
  
Mager rundvlees gestoofd in een mix van rode paprika (awaze), gekruide boter en whiskey. Medium 
of doorbakken geserveerd  Opties: Injera; Rijst  Opties: Medium; Doorgebakken 
 

  
  

16. Alicha Siga Wot              €             16,00  
  
Stoofpot van mild of pikant rundvlees, extra mager rundergehakt. Gestoofd in een saus met pikante 
boter, ui, knoflook, gember en kurkuma. Opties: Injera; Rijst 

   
  
   

  
17.Siga wet(   Key Zegni Wot )            

€             16,00  
  
Een hete en kruidige rundvleesstoofpot. Met zeer mager rundergehakt gestoofd in een hete, dikke 
berbere saus en geklaarde gekruide boter met exotische specerijen.  Opties: Injera; Rijst 
  

  

  
Specials Injera Habesha   
  
19.Kitfo Speciaal          

     €             
16,00  

  
Ethiopisch tartaar van magere kogelbiefstuk, gekruid met een gekruide botersaus en hete chilipoeder, 
mitmita.met ayeb en gomen.  Opties: Injera; Rijst 
  
 



  
20. Injera Habesha    Gezins menu  

  
  Vlees  en Vega Mix menu voor 2 tot 3 personen    €             40,00  
Uitgebreide schotel van diverse traditionele gerechten. Vaak wordt genuttigd op feestdagen. Laat je 
verassen door deze combinatie van heerlijke gerechten.   
   

 
  

 Visgerechten 
  
1. Assa Wot       €            16,00  
  
Tilapia gemarineerd met knoflook, rozemarijn, citroen, verse gember. In een lichte berbere- of kerrie- 
saus. Opties: Injera; Rijst Kerriesaus; Berberesaus  
  

  

    
2. Zalm     
                          €              16,00  
Zalm gemarineerd met knoflook, rozemarijn, sjalottjes, peterselie, citroen, verse gember. In een lichte 
berbere - of kerrie- saus.  
Opties: Injera; Rijst 
Kerriesaus; Berberesaus 
  

   
  

  
  



  

Extra 

Injera € 1,25 

Witte rijst €  2,00 

Kleine portie Yemisir Wot €  3,50 

Kleine portie Atakilt Wot €  3,50 

Kleine portie Bozena Shiro €  3,50 

Kleine portie Bozena Shiro €  3,50 

Kleine portie Gomen Wot €  3,50 

Kleine portie Ye-Dubba-Wot €  3,50 

  

  
  
  



  

Dranken 

Fernandes  €3,00 
Opties: Groen; Geel; Blauw; Rood 
Red Bull €3,50 

Alcoholische Dranken 

Habesha Bier € 3,75 

 
Bedele Bier  € 3,75 

 

Wijn  

Veelplezier Chenin Blanc € 18,50 
Veelplezier Rosé  € 18,50 
Veelplzier Shiraz / Cabernet Sauvignon  € 18,50 
Konigshof Winzerschoppen   € 18,50 

Drostdy-Hof Chardonnay € 21,50 
Drostdy-Hof Sauvignon Blanc € 21,50 
Drostdy-Hof Shiraz / Merlot € 21,50 
Drostdy-Hof Merlot € 21,50 

Symington, Altano Douro White € 23,50 
Symington, Altano Tinto Douro € 23,50
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